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»»» 37.5¢l 75cl

Chevemy AQOC - Les Broderies 15,50

La fraicheur d'agrumes du Sauvignon, arrondie par la tendresse florale du Chardonnay. Cépages : Sauvignon et Chardonnay. lv Av Av
Petit Chablis AOC - Olivier Savary 14,60 26,50 ke '

Bien sec et trés frais au nez minéral. Cépage : Chardonnay [ - “v‘

Monbazillac AOC- Chateau Cadiére « Grains Nobles » 19,90 A ' A
Moelleux, rond et fruité, nez de miel et d'abricots secs. Cépages : 80% de Sémillon et 20% de Muscadelle, récoltés par tries successives. /

»»» 37.5¢l 75¢cl kk k ' A ' A '
Bardolino Chiaretto DOC - Terre di Verona 12,80 16,80 'AvAv A
Structuré, gourmand et fruité.

_C()tes de Provence AOC Minuty Prestige 29,90 w Av Av ‘
Ala fois frais et velouté, notes d’agrumes et de fleurs blanches. :
Tavel Escaraille 15,60 24,50
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Saumur—Champigny AOC - Les Chanteraines 11,50 19,50
Frais et rond, nez de framboise et de bois de ronce. Cépages : Cabernet Franc
Saint-Nicolas de Bourgueil - Cuvée du Vieux Pressoir 23,60

Profond, charnu et structuré, nez de fruits murs et de réglisse. Cabernet franc sur sols de sable.

|
Cotes du Rhone AOC - Guigal Réserve de Lutéce 13,50 21,60

Une grande signature pour un vin rond et fondu, épicé et bien mar.
Cépages : 49% Syrah, 48% Grenache, 3% Mourvedre. Elevé pour partie en fat de chéne.

Crozes-Hermitage AOC - Guigal 31,50

Plein et enveloppé, aux tanins bien enrobés, au nez trés épicé, sur un fond de fruits rouges. Cépage : Syrah. Elevé en fut de chéne pendant 24 mois.

=

RESTAURANT FAMILIAL - PIZZAS » GRILL - BURGERS

Cotes de Bourg AOC - Chateau de Barbe 12,40 21,00
Une belle matiére, charnue et veloutée, nez épanoui de vanille et de pruneau.
Haut-Médoc AOC - Victoria Il 24,00

Puissant, aux tanins soyeux, nez boisé d'épices et de coco. Cépages : Cabernet Sauvignon 60%,
Merlot 25%, Cabernet Franc 10%, Petit Verdot 5%. Elevage partiel 6 mois en fat.

Lalande Pomerol AOC — Chateau La Croix Chaigneau 32,00
Plein et velouté, caressant, nez de framboise, boisé bien intégre.
Cépages : 55% Merlot, 45 % Cabernet Franc. Elevage 10 & 14 mois en fat de un et deux vins.

Moulis AOC - N2 de Maucaillou 40,50
Des tanins bien enrobés par les notes de chéne, bien en chair et long en bouche.
Cépages : 52% Cabernet Sauvignon, 41% Merlot et 7% Petit Verdot.

=

B]‘Ollilly AOC - Chateau des Tours 16,60 25,80
Souple, gourmand et soyeux, nez de pivoine et de fruits rouges. Cépages Gamay.
Mercurey AQC - Faiveley Dne de la Framboisiére - Les Villeranges 42,50

Racé et aérien, tanins soyeux et caressants, nez de framboise et de rose rouge. Cépages : Pinot Noir, élevé en fat, durant 12 mois.

=

Montepulciano d’Abruzzo DOC - Umani Ronchi - Podere 12,50 18,50

Souple, rond et charnu, au nez de fruits compotés, note fumée. Cépages : 90% de Montepulciano et 10% de Sangiovese.

=

o2 NE PAY f1N:R
LES VERRES DES AULTES

> 02.99.85 1049 L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Prix nets en euros. Photos non contractueles . La liste des allergenes est disponible sur demande. 11,/2018
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Les (lassiques

Porto rouge ou blanc (7c) 3,80
Kir (11c cassis, mare, peche, framboise, cerise................... 3,60
Kir de la Reine Vin peétillant (11cD 4,30
cassis, mare, péche, framboise, cerise

Kir Royal Champagne (11cl) 8,00
cassis, mare, péche, framboise, cerise

Ricard (2cD 3,50
Jack Daniel’s Single Barrel (ch............... 8,00
William Lawson’s (4cD 5,90
Martini Bianco ou Rosato ou RSSO (5€D).....errocresvoere 3,80
Coupe de Champagne (11c 7,50

[ 4

Les Vins s AUVERRE
Petit Chablis AOC Olivier Savary 5,50
Cotes de Provence AOC Minuty Prestige...... 5,90
Saumur—Champigny AOC Les Chanteraines....... 5,50
Bordeaux AOC Réserve James Deschartons.............c.......... 4,00

Monbazillac AOC Chateau Cadiére «Grains Nobless........ 4,60

1> ROUGES AU PICHET 25¢l 50cl
Bordeaux AOC «R » de Monsenac.......... 4.50.... 8.50
Touraine AOC Gamay « Les Larris » ... 5.20.. 9.50
o> ROSES AU PICHET 25cl 50cl
Lubéron AOC Les ORViers .......eeoeoe. 5.50.... 9.90
Cotes de Provence AOC Sounaio......... 6.60...11,00
v BLANC AU PICHET 25cl 50cl
IGP Pays d’'Oc Chardonnay.............. 5.20......9.50

Les Bieres

25cl 33cl 50cl
Biére Heineken 3,90 4,90 7,50
Desperados Bouteille............ooco.c 6,50

LES SOFTS

Coca, Coca-Zero, Coca-Light (33cD

Orangina (25c)

Nestea (20c)

Schweppes Indian Tonic, Agrum’ (25c
Sprite (33¢cD

Pampryl 25cD...

orange, ananas, pamplemousse, abricot,
multivitaminé, tomate, fraise, pomme

Perrier (33¢c)

2> (OCKTAILS

Americano Maison 8,50
Mojito « The Original » 7,80
Rhum blanc Bacardi, sucre roux, menthe fraiche, citron vert, Perrier

Strawberry Mojito 7,80
Rhum blanc Bacardi, sucre roux, menthe fraiche, jus de fraise, citron vert
Apple Mojito 7,80

Rhum blanc Bacardi, sucre roux, menthe fraiche,
jus de pomme, citron vert

Caipirinha 7,80
Cachaca, citron vert, sucre roux
Wiki Waki Wou 8,50

Rhum Bacardi, Tequila, Triple Sec, jus d'orange, cranberry, jus d’ananas

Gin Fizz Gin, sucre de canne, Pulco citron, Perrier..................... 6,50
Apple Sky Whisky, sucre, citron vert, jus de pomme............cccovo... 6,50
Sunset Beach 6,50

Vodka, créeme de péche, jus d'orange, jus de fraise

COCKTAIL SANS ALCOOL
Virgin Mojito (18cD 6,50
Jus de pomme, citron vert, menthe fraiche et Perrier
Virgin Strawberry Mojito (18c...........co 6,50
Jus de fraise, menthe fraiche et Perrier
Fruity (18cD Jus d'orange, jus de fraise, jus d’ananas.......... 6,50

Vittel
Eau de Perrier

S N\Z\Z\/

2% caie TAVAVAVA
Gourmand v . v . . v
Mousse au chocolat 6.50 7.80 k
Tiramisu 650 = - NI NZ\Z\
Créme brulée 6.50 Tllé
Tarte citron meringuée 6.50 Gourmand k ' A ' A ' '
Tarte Tatin, glace vanille 6.50 8.80 ' . v . v ' v '
Ananas frais « Tahiti » sur son écorce.............. 6.50
Gaufre tiede au Nutella et Chantilly ... 6,50 i i kv v A' Av
Profiteroles au chocolat chaud 8.50 Dlges“i
Brownies au chocolat, créme anglaise................ 6.80 Gourmand
. 11.80

Cheese-cake fruits rouges 6.80 L

Coupe Melba 2 boules vanille, fruit de saison, coulis de fruits rouges, Chantilly.........cccococon. 6,50

Chocolat Liégeois 2 boules de glace, sauce chocolat, Chantilly. 6,50

Café Liégeois 2 boules de glace, sauce café, Chantilly 6,50

Dame Blanche glace vanille, chocolat chaud, Chantilly 6,50

Banana Split glace vanille, banane, sauce chocolat, Chantilly 6,50

Colonel 2 boules de sorbet citron, vodka 6,50

After—Eight Glace menthe-chocolat, Get 277 6,50

Coupe 2 boules parfum au choix - 4,80
Créme glacée : vanille, chocolat, Spéculoos, caramel beurre salé, menthe-chocolat
Sorbet : framboise, citron vert, passion

Supplément Chantilly-0,80 -4

TAVAVAVA

Irish Cofiee

ou

Cuban Cofiee

French Cofiee
1,50
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hE PAS ETRE TROP GOUR‘MAND

PAS MANGER TROP

Prix nets en euros. Service compris.
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(Eufs mayonnaise Enfants Terribles................. 6.80

Nems au poulet (3 pieces) et salade du MOMENt ..o 6.80

PlanChe Croustillant de Camembert, sucrine, tomates cerises............ 6.80
ﬂes Gra“ﬂs AVOCAL CTEVETLe SAUCE COCKLAILS ..oonronrereerereee s ereseesresesssssessen 6.80
Croustillant de Camembert, mesclun, tomates cerises

) Beignet de calamars ala romaine......n
ou Oeuf mayonnaise

-
T Y e P e e Terrlnles Camembert lait cru roti au miel (150 grs)

l ENTREE+PLAT+DESSERT D9 23,90

‘ [ﬁ MENI] SPARE ou Foie gras de canard (+2,00) ]ambon de Parme Foie gras de canard, chutney d’oignons.. 5
A 1 PARTIE DE BOWI,ING 29,90 ChOI‘lZO,_ Saucisson sec, Saumon fumeé, créme ciboUlette........eeeesse
Du lundi au vendredi soir hors veilles de jours fériés et jours 1 s rillettes...
fériés (location chaussures offerte) > Poulet roti, (Halal)

\/
'\

- ou Brochette de Boeuf Bearnaise 12,50

ou Pizza aux choix ou Fish and Chips
5= MENU STRIKE

2 PARTIES DE BOWLING 3 5,90 Tiramisu ou Mousse au chocolat ou Tarte Tatin

Du lundi au vendredi soir hors veilles de jours fériés et jours ou Coupe 2 boules vanille. framboise. citron ou chocolat
fériés (location chaussures offerte) ’ !

‘ ou Café gourmand

A Tartare de tomates, mozzarella, mesclun................ 9.80

A' A' A' A' A' A' ‘ « Priorité de passage en cas d'attente au Bowling » Salade de Ch@Vre........ooeeeeeeeeeeeees

Salade, crottin de chévre, crotutons, jambon de Parme

; et tomates cerises, pignons de pin
g Salade César

Salade, blanc de poulet, tomates, ceuf dur, anchois, sauce César

JOl_JER AVEC LE FEU! = I.ESMEN“
S PETIT SPARE
ﬁq 7 Fish & Chips 1 PARTIE DE BOWLING

Salade fraiCheUT ...

Salade, pomelos, saumon mariné, avocat, tomates cerises

Ou Burger Lucky 15,80
1 3 Du lundi au vendredi soir
Ou Pizza Bambino hors veilles de jours fériés et jours fériés
cooe (location chaussures offerte)

Glace surprise

OuMini-gaufre tieéde au Nutella [[:{:)7' lE MENU Linguines a la carbonara 13,50
Boisson gazeuse .ou Eau PETIT STRIKE t:;i:::si:;?;iine» iz,zz
ou Jus de Pruits 2 PARTIES DE BOWLING e 1380

21,80

Du lundi au vendredi soir
hors veilles de jours fériés et jours fériés
(location chaussures offerte)

. . . Prix nets en euros. Service compris.
Prix nets en euros. Service compris.




Nos Brochettes

Poulet grillé aux herbes
Beeuf mariné

Nos Plats

Bavette d’Aloyau, sauce échalote 13.80
Steak haché Charolais (180grs) ... 14.80
et son ceuf 4 cheval

Andouillette (AAAAA), sauce moutarde.................. 14.80
15> Poulet roti, (Halal 15.80
Souris d’'agneau au romarin 17.80
Pavé de rumsteck (180grs) mariné aux herbes............. 18.80
Entrecote grillée (300grs), sauce Béarnaise.............. 22.50
Rognons de veau grillés (selon arrivage).......... 19.80

moutarde 4 I'ancienne, pomme purée

Garnitures : frites, salade, pomme purée, haricots

NoS Burgers

Cuisinés avec des steaks Charolais 180gr « VB.F »
Garniture : frites et salade verte - Sauce au choix

L’Aubrac

Oignons rissolés, tomates, Fourme d’Ambert, coppa

Le Savoyard
Fromage a Raclette, oignons rissolés, tomates

Le Bacon
Poitrine fumée, salade, oignons rissolés, cheddar,
tomates, sauce cocktail

Le Royal
Galettes de pommes de terre, salade, oignons rissolés,
poitrine fumée, cheddar, tomates, sauce cocktail

Le Terrible

Poulet mariné, piments doux grillés,
créme de Boursin, sauce mexicaine

Fish Burger

Poisson du moment, tomate, cheddar, salade, sauce tartare
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14,80
14,80

15,50

15,80

15,80
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ATTENDRE SON TOUR

V' ENTRAIDER - PARTAG

pas WIoU agsie|(®

TOUJOURS FINIR TON ASSIETTE

MANGER CINQ FRUITS ET
LEGUMES PAR JOURK

E B |
& Carpaccios
« Viande de Beeuf V.B.F. ». Servis avec frites et salade
Tartare de Boeuf Tradition ... 15,90
Tartare César Aller-Retour ... 15,90
Avec son ceuf a cheval (+1,00)
Carpaccio de saumon au basilic.................... 10,50
Carpaccio de Beeuf « deux assiettes »........... 16,50

AV . VAVAVAVAVA AVA AVAVANY.

>>>>  Nos Pil1as

Margherita 8,80
Sauce tomate, mozzarella

Napoli 9,80
Sauce tomate, mozzarella, capres, anchois

Regina 10,50
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons

Chorizo 11,50
Sauce tomate, mozzarella, chorizo

Calzone 11,50
Sauce tomate, mozzarella, jambon, ceuf

3 fromages 11,80
Sauce tomate, mozzarella, Gorgonzola, chévre, copeaux de parmesan

Quatre Saisons 11,80
Sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon blanc, artichauts, olives noires

Rico 12.10
Sauce tomate, mozzarella, Gorgonzola, coppa, champignons,

tomates fraiches, jaune d’ceuf, origan

Milano 12,80
Sauce tomate, mozzarella, chiffonnade de jambon cru, copeaux de parmesan, pistou
Végétarienne 12,80
Sauce tomate, mozzarella, champignons, poivrons grillés,

oignons cuisinés, tomates fraiches, aubergines

Fermiére 12,80
Sauce tomate, mozzarella, lardons, poulet, cheddar rapé, oignons

Tonno 13.40
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons, champignons, origan, parmesan

Basilicata 13.50
Sauce tomate, tomates confites, mozzarella fraiche, basilic, jambon cru,

pesto, pignons de pin, fromage

Vesuvio 13,50
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, merguez, jambon de Parme,

copeaux de parmesan, roquette

Massimo 13,50
Sauce tomate, mozzarella, viande hachée, cheddar rapé, Boursin, pistou

Amor 15,30
Sauce tomate, mozzarella, chévre, noix, miel, basilic, jambon cru

Modena 12.40
Creme fraiche, fromage, oignons, saumon, tomates cerises, graines de sésame,

mozzarella

San Rémo 12.40
Créme fraiche, fromage, lard fumé, chévre, noix, miel, roquette, mozzarella

Savoyarde 12.80
Créme fraiche, mozzarella, jambon de Parme, fromage a Raclette, pommes de terre

Dolomiti 13.50
Créme fraiche, mozzarella, jambon de Parme, champignons, Gorgonzola

Supplément garniture 2,00

Prix nets en euros. Service compris.
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Poissons

Fish and chips

frites, mayonnaise

14.80

Poisson du jour

Selon arrivage

14.80
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